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SEPTEMBRE 2026

cantine.leluart@sarthefibre.fr

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI
1 3 5
Macédoine de légumes |Salade / mimolette Piémontaise
Paupiette Veau marengo Ravioli
Petit pois Haricots vert Novly chocolat

Brie de meaux AOP
Raisin

Riz au lait Bio

7

Céleri
Cordons bleu

8

Haricots vert /lardons
Poisson Meuniére

10
Nigoise
Beeuf mijoté

11

Tomates /mozarella
Escalopes de dinde

Pommes de terre Coquillette Carottes rondelles Champignons

rissolées P'ti croc lait BIO Yaourt nature Patisserie

Conté Prunes

Poires

14 15 17 18

Coleslaw Betteraves Mache Asperges /Creme

Sauté de porc Dos de colin Boulette d'agneau/boeuf |Cannellonis

Flageolets Epinard / Créme Semoule couscous St Nectaire

Entremet Chocolat Coulomier Légumes Nectarine
Compote de pommes bio|Yaourt aromatisé

21 22 24 25

Taboulé Concombre Féta Endives dés de Chevre |Melon

Poisson pané Filet de poulet Blanquette de veau Steak haché

Brocolis Riz Pomme de terre Lasagne delégumes

Persillade BIO Poires cuites BIO Bananes grillés

Mirabelles Fromage blanc BIO

28 29 1 2

Rillette Salade de choux Carottes rapées Salade Composée

Blanquette de dinde Hamburger Chipolatas Saumonette

Ebly Frites Purée Choux romanesco

Kiwi Moulé fantaisie Novly vanille Buche de chevre
Pomme Patisserie

Attention certains plats peuvent variés en fonction des approvisionnements.




