LUNDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Salade de blé ke
ENTREE DU JOUR C'EP Chou blanc Bio vinaigrette Macédoine mayonnaise pPaté de campagne CEuf dur mayonnaise

Steak haché au jus Raviolis de légumes Bio Aiguillettes de poulet a la moutarde (:E?

Escalope viennoise Filet de colin sauce Nantua
@ o B C®

PLAT DU JOUR

(menu unique) C}’_}? ‘ﬁ;g\/

Riz créole CE?

LEGUMES D'ACCOMPAGNEMENT Frites (Plat complet) Haricots beurre persillés Courgettes sauce tomate

o

LAITAGE DU JOUR Petit Louis Vanurt nature Bio Fromage blanc nature Camembert a la coupe Babybel

DESSERT DU JOUR ’AS‘ Fruit de saison Compote pom/bpoires Bio ’g‘ Fruit de saison Flan vanille Tarte aux pommes

GOUTERS

« Selon I'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, SOGIREST met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le di: itif déployé par votre é i Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »
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