T01-07 MONDELANGE - NAU [ ]
Du 15/09/2025 au 19/09/2025

Menu du Mercredi 17 Septembre 2025 : VOYAGE EN CHINE

Menu

Salade de perles - vinaigrette

Filet de poisson meuniére - Sauce tartare
/Omelette - Sauce tartare

semoule Bio @ - Epinards béchamel @
Tomme des plaines Vosgienne el
Fruit de saison

Melon

Jambon* (tranche)

/Galette végétarienne

Gratin de chou fleur et pommes de terre o
Fromage frais ail et fines herbes

Créme dessert chocolat Bio DO

Chou blanc Bio au sésame @ ©
Nems a la volaille

/Nems aux légumes

Riz Bio cantonnais @

Fromage fondu

Cake a la noix de coco ©

Salade verte - aux cro(itons - Vinaigrette
Quiche méridionale au fromage de brebis

Haricots verts (]
Edam

Compote pomme quetsches o

Concombre Bio @9 - 3 la creme

Emincé de poulet (VF) O - sauce facon ketchup du chef
/Boulettes végétarienne (S) - Sauce facon ketchup du chef
Farelles a I'épeautre Bio @O . carottes Bio D9

Fromage blanc - et sucre
Fruit de saison

Vendredi

* Contient du porc



T01-07 MONDELANGE - NAU [ ]
Du 22/09/2025 au 26/09/2025

Menu du Vendredi 26 Septembre 2025 : ESCALE EN ITALIE

Menu

Taboulé (Semoule Bio) ®
Nuggets au poulet 0
/Nuggets végétarien
Pommes de terre - Brocolis
Carré de I'Est ©

Fruit de saison

Pasteque

Chili sin carne (haricots rouges et mais)
Riz Bio @

Fromage fondu

Nappé caramel

Céleri - rémoulade ©

Filet de coIin® - Sauce facon hollandaise (S/V)
/Galette végétarienne - Sauce facon hollandaise (S/V)
Blé

Gouda Bio @
Compote Pomme Poire 00

Concombre Bio @9 - fagon tzatziki

Sauté de porc* (R) © - sauce forestiere
/Quenelles - Sauce forestiere (S/V)
Purée de carottes

Tome a la myrtille o
Banane Bio @

Salade de tomate Bio @O - Au basilic
Boulettes au beeuf (VF) - Sauce tomate
/Boulettes de tomate mozzarella - Sauce tomate
Spaghettis Bio @

Suisse aux fruits

Cake au citron

Vendredi

& i

T a il el N

@ Bio OOrigine France @Régional @ produit labellisé 2 plat signature pouvant entrainer des allergies ou intolérances
* Contient du porc



