SIEN

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD ET
GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

GOUTER

U

Ecole de Génissac

Semaine du 01/09 au 05/09

cornichon & ceuf

Salade de
Concombres a la ommes de terre .
. Salade de Tomates P ! Melon * Friand au fromage
créme fromage,

(Pates) Bolognaise

Saucisse grillée

Pilon de poulet

Filet de poisson

Emincé de dinde N
meuniére au

de fruits

végétariennes aux épices .

8 P citron

N ; : ; Gratin de
Pates Pommes rissolées Carottes rondelle Ratatouille

courgettes

Laitage Fromage Fromage Fromage Laitage

) . ; Panna cotta coulis . . . ;
Fruit frais * Créme dessert Clafoutis aux fruits Fruit frais *

Plat végétarien m

Compote/Pain
confiture

Convivio

\ —

LE CHEF ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

Les viandes entiéres de porc, boeuf, volaille et dinde servies dans
votre restaurant sont 100% francaises.

(Autres viandes et abats : variables selon les approvisionnements)

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.



1\QE N J Ecole de Génissac Semaine du 08/09 au 12/09
LUNDI m MERCREDI JEUDI VENDREDI
Rillettes & Tomates a | Sal te E Salade de blé
HORS D'CEUVRE ille ! es o.ma. esala alade verte Edam Pastaque* alade e’ é
Cornichon vinaigrette - Gouda composée
Poisson a la . . Réti de porc miel - Omelette au
——— Paélla au poulet Tomates farcies T fromase
PLAT CHAUD ET .
GARNITURE Gratin de B i
Poélée du chef Riz Blé rar:gzzzrgﬁ:o & Salade verte
PRODUIT LAITIER Fromage Laitage Laitage Laitage Fromage
Fromage blanc - ] . . : . 3
DESSERT Spicnlons Fruit frais* Fruit frais* Brownie Créme dessert
GOOTER Compote/Pain
chocolat

P

Convivio)

/

' LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

Plat végétarien

Les viandes entiéres de porc, boeuf, volaille et dinde servies dans
m votre restaurant sont 100% francaises.

(Autres viandes et abats : variables selon les approvisionnements)

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



