du 10 au 13 juin 2025

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI
09/06 10/06 12/06 13/06
Menu végétarien
Rosette
« Viandes francaises » Melon Concombre vinaigrette
« circuits courts » BIO
PLAT PRINCIPAL
ﬁ Sauté de beeuf Filet de poisson sauce
ST Férlé Tarte a la tomate « Viandes frangaises » homardine
GARNITURE « circuits.courts » « produits issus de la
Poélée de 1égumes BIO Brocolis BIO péche durable »
« Produits locaux » Riz
FROMAGE ou
LAITAGE
R " == el Tomme de chevre BIO Comté AOP Creéme vanille BIO
O e
DESSERT . e . .
& Compote biscuit Patisserie Fruits frais

2808
BORG,
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du 16 au 20 juin 2025

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI
16/06 17/06 19/06 20/06
Menu végétarien
Taboulé Radis au beurre Carottes rapées BIO Tomates vinaigrette

BIO

PLAT PRINCIPAL
“.‘hh .
ﬁ Poisson sauce Paupiette de dinde . Boulettes de beeuf
% P s bordelaise " Gratin de pommes de . .
s . sauce forestiere « viandes francaises »
« produits issus de la « viandes francaises » terre BIO
GARNITURE péche durable » ¢
Atk . Salade verte .
Carottes vichy BIO Poélée de 1égumes Pates
FROMAGE ou
LAITAGE
) Yaourt aromatisé citron | Camembert Pur Perche | Tomme de chévre B/IO
iy . . ) Yaourt Pur Perche
« produits locaux » « produits locaux » « produits locaux »
Fraises

Fruits frais B/IO

Compote biscuit

Ananas




du 23 au 27 juin 2025

Haricots beurre

Salade verte

« circuits courts »

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI
23/06 24/06 26/06 27/06
Menu végétarien
Céleri rémoulade BIO (Euf dur Concombre BIO Salade de tomates BIO
PLAT PRINCIPAL
ﬁh Filet de poisson sauce
: A . crevettes
Sk . Roti de d1nd§ Tortellini sauce tomate | Spaghettis bolognaise | « produits issus de la
« viandes frangaises » . . .
GARNITURE « viandes francgaises » péche durable »

Chou-fleur
« produits locaux »

FROMAGE ou
LAITAGE

;. T

. 4 : a B
- e

DESSERT

Camembert Pur Perche
« produits locaux »

Fruits frais

Yaourt aromatisé
« produits locaux »

Cocktail de fruits

Emmental BIO

Patisserie

Tomme Pur Perche
« produits locaux »

Banane BIO




du 30 juin au 4 juillet 2025

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI
30/06 01/07 03/07 04/07
Menu végétarien
Betteraves B/O Pété de campagne Melon

« circuits courts »

Fruits frais BIO

PLAT PRINCIPAL
<5 . .
ﬁ’” Filet de poisson 4 la
s apb « EZ;};:SI;;S;GH,UM Pané au fromage l:quvepgale . )
caises » « produits issus de la P
GARNITURE péche durable » lque'nlque
Penne
Salade
BI¢é
FROMAGE ou
LAITAGE
" Tomme de chévre BIO Camembe'rt Pur Perche Comté AOP
« produits locaux »
Compote Patisserie

22X



