00

Entrée

Plat

Accompagnement

Produit laitier

Dessert

Restauration municipale

MENU MENU
VEGETARIEN POISSON
Betteraves Tomates Salade composée Melon
Risotto aux . .
Wok de porc . Dinde Poisson
champignons
[
Pommes de terre Petits pois Pates
[
Brie Tomme
Yaourt lait de chévre | Fruits Fromage blanc Vanille Compote

aaaaaaaaaa

*sous réserve d’approvisionnement

[
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La Caillére
| Saig-HHidladre
Contact :

02.51.51.62.28
rh.lacaillere@orange.fr

Menus do ler av 5 septembre 2025*

VENDREDI

A

v’

Toutes les viandes servies
au restaurant scolaire
sont d’origine France

PN

ﬁ‘;&‘&%ﬁ/

—

M menu végétarien

plat provenant de
=124 lagriculture biologique

VAN plat fait maison

appellation d’origine
protégée

produits locaux
péche durable

label rouge

/

a7




0O
___

Entrée

Plat

Accompagnement

Produit laitier

Dessert

LUNDI

Taboulé
N
-
Nuggets
Carottes
.,
AB

‘‘‘‘‘‘‘‘‘
..........

Yaourt lait de chévre

WS
Fronst
\0ORSR

*sous réserve d’approvisionnement

MENU

VEGETARIEN

Courgettes feta

Pates au pesto

MARDI

Restauration municipale

JEUDI

&

Haricots verts

Buche chévre

Fruits

Chipolata
puns
Purée
(e

0ol

Liégeois chocolat

La Caillére
| Saig-HHidladre
Contact :

02.51.51.62.28
rh.lacaillere@orange.fr

Menus du 8 au 12 septembre 2025*

VENDREDI

MENU
POISSON

Concombre

Poisson

Riz
YA
-

Fromage frais

Fruits

oooooooooo
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Toutes les viandes servies
au restaurant scolaire
sont d’origine France
S
\zm@ﬁ/
—

menu végétarien

plat provenant de
I'agriculture biologique

VAN plat fait maison

appellation d’origine
protégée

oS
(o

et produits locaux

péche durable

label rouge

/




00
T

Entrée

Plat

Accompagnement

Produit laitier

Dessert

Melon

Poulet

Purée de choux

Flan caramel

*sous réserve d’approvisionnement
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AGRICUTTORE
wwwwwwwwww

MARDI

MENU

VEGETARIEN

Restauration municipale

JEUDI

&

Oeuf mayonnaise Tomates
.
Chili Palette
(%
Riz Pates
Tomme
Fruits Fromage blanc

La Caillére
| Saig-HHidladre
Contact :

02.51.51.62.28
rh.lacaillere@orange.fr
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Menus du 15 au 19 septembre 2025*

VENDREDI

MENU
POISSON

Rillettes

Poisson

Carottes

Emmental

Fruits

A

v’

...........
..........

81010GIGUE

Toutes les viandes servies
au restaurant scolaire
sont d’origine France
S

\vmvmes /
DE FRANCE|

—

menu végétarien

plat provenant de
I'agriculture biologique
plat fait maison

appellation d’origine
protégée

produits locaux

péche durable

label rouge

/

a7




Restauration municipale

Menus du 22 av 26 septembre 2025*

VENDREDI

MENU \’ MENU VQ Toutes les viandes servies
VEGETARIEN POISSON Y7

au restaurant scolaire

sont d’origine France

Entrée Choux Crépe au fromage Concombre Carottes 4 '

\F.‘S/

—

M menu végétarien

A . lat provenant de
Plat Pates Semoule Paella Poisson AE’ , P . > . )
== [lagriculture biologique
Sk
y — A plat fait maison
Accompagnement Carbonara Pois chiche Purée @E appellation d'origine
A % W protégée
=
e produits locaux
Produit laitier Brie ‘ Buche de chévre péche durable
label rouge
Dessert Yaourt lait de chévre Fruits Créme vanille Fruits /

D
a0y
PRI

3
FRona
UL

*sous réserve d’approvisionnement

La Caillére
| Saig-HHidladre
Contact :

02.51.51.62.28
rh.lacaillere@orange.fr
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Restauration municipale * 5‘#
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Menus du 29 sept av 3 oct 2025* ¥ %

e .
VENDREDI

MENU \’ MENU VQ Toutes les viandes servies
VEGETARIEN POISSON Y7

au restaurant scolaire
sont d’origine France

Entrée Tomates Préfou Salade composée Betteraves PN

., \vmnnes /
ppppppp
R AB —
0GR R

M menu végétarien

plat provenant de

Plat Dinde Raviolis aux légumes | Tartiflette Poisson L o
=>4 l'agriculture biologique
- T
8 N -
.......... <= plat fait maison
Accompagnement | Mélange de légumes Semoule appellation d'origine
protégée
produits locaux
Produit laitier Bleu . Tomme tomate i péche durable
%\" {“\“‘,‘é‘:\m
label rouge
Dessert Yaourt lait de chévre - Fruits Yaourt nature - Fruits - /
AB AB AB

AGRICUTTURE AGRICUTTURE AGRICUTTURY
‘‘‘‘‘‘‘‘‘

*sous réserve d’approvisionnement

La Caillere

,
Contact : .
02.516152.28
rh.lacaillere@orange.fr




(B
Restauration municipale "

Menus do 6 auv 10 octobre 2025*

A SAVOIR

Toutes les viandes servies
au restaurant scolaire

sont d’origine France
Macédoine Betteraves Maquereau Céléri 4 '
\ e
IS
°°°°°°°°° menu végétarien
R s . lat provenant de
Plat Pates Pommes de terre Jambon grillé Poisson , . . P o
I'agriculture biologique
=
plat fait maison
Accompagnement  Bolognaise Légumes Mélange de légumes Riz appellation d'origine
A protégée
-
W\““‘“?m}}: produits locaux
Produit laitier Emmental Biche de chévre péche durable
label rouge
Dessert Fromage blanc fruits | Fruits Mousse au chocolat - Fruits \ /
:ss

*sous réserve d’approvisionnement

La Caigére
| Soiig=Hfilade |
Contact :

02.516152.28
rh.lacaillere@orange.fr



Restauration municipale

Menus du 13 au 17 octobre 2025*

Carottes

Oeuf mayonnaise Choux

...........
----------

Salade de riz

s produits locaux

Plat Roti Galettes de légumes Merguez Poisson
Accompagnement  Riz Purée Semoule Haricots verts
PA
=
Produit laitier Brie Tomme
Dessert Yaourt nature Fruits Fromage blanc Fruits

*sous réserve d’approvisionnement

La Caigére
| Soiig=Hfilade |
Contact :

02.516152.28
rh.lacaillere@orange.fr

o/

A SAVOIR

Toutes les viandes servies
au restaurant scolaire
sont d’origine France
4&

\vuvmes
DE FRANCE|
—

menu végétarien

plat provenant de
I'agriculture biologique

plat fait maison

appellation d’origine
protégée

péche durable
label rouge

/




