Restauration municipale

Menus dov 27 avril au ler mai 2026 *

Menus congus en collaboration avec une diététicienne nutritionniste

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI

-

A SAVOIR
MENU \’ Toutes les viandes servies
VEGETARIEN ( /

au restaurant scolaire
sont d’origine France

Entrée Choux Haricots verts Maquereaux 4 '
- VIANDES
°°°°°°°°° ‘ M menu végétarien
. .o ) . 5 plat provenant de
Chorizo Ravioli de légumes Chipolatas L o
- =% lagriculture biologique
= - Férie | & plat fait maison
eecniicciuiicion . Pomme de tere Chévre chaud Pates e alpellpden ol

TS 5 - protégée

produits locaux

péche durable

Produit laitier

label rouge

Yaourt au lait de

Dessert Pomme Compote

chévre -
TS QNS
3 AB

...........

*sous réserve d’approvisionnement La Ca] llé re Ow
//. o
| Saiig=Hfilade |

Contact : e
02.516152.28 /
rh.lacaillere@orange.fr




Restauration municipale

Menus do 4 av 8 mai 2026*

Menus congus en collaboration avec une diététicienne nutritionniste

A SAVOIR

MENU <\’ Toutes les viandes servies
VEGETARIEN .
au restaurant scolaire
sont d’origine France
Entrée Tomates Melon Carottes 4 ('
[ viaces
P
°°°°°°°°° , .7 ‘t’ menu végétarien
Férié
. . . plat provenant de
Nuggets Risotto champignons | Pates carbonara N °f
g8 pign I'agriculture biologique
A
A o N
== plat fait maison
Aleceniosiaiannianis | Petits pois - ) appellatlonl d’orlglne
protégée
°°°°°°°°° - produits locaux
Produit laitier Tomme tomate péche durable
=
label rouge

Mousse au chocolat -

AB

...........
..........

*sous réserve d’approvisionnement La Ca] I.lé re om
//. o
| Saiig-Hladre

Contact : e
02.516152.28 ,.’
rh.lacaillere@orange.fr

Dessert Fromage blanc




Restauration municipale

Menus du 11 au 1S mai 2026*

Menus congus en collaboration avec une diététicienne nutritionniste

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI .
A SAVOIR
MENU \’ MENU ;@ Toutes les viandes servies
VEGETARIEN POISSON )
au restaurant scolaire
' / sont d’origine France
Entrée Concombre Oeuf mayonnaise & >t '
- )=
; M menu végétarien
1’,' "
. . . ~ plat provenant de
Dinde Sauce pois chiche L ) )
=% lagriculture biologique
A o .
—= plat fait maison
Accompagnement  [[OEYSIN | Pates @ appellation d'origine
a protégée
°°°°°°°°° —a_ [ ) produits locaux
Produit laitier .ﬁ péche durable
: , ' label rouge
. £ - . - ‘
Dessert Ya?urt au lait de Glace 9 . @ /
cheévre AE’ -
wetd | [mled - -

*sous réserve d’approvisionnement La Ca] llé re am
//. o
| Saiig=Hfilade |

Contact : e
02.516152.28 ,.’
rh.lacaillere@orange.fr



Restauration municipale

Menus du 18 av 22 mai 2026*

Menus congus en collaboration avec une diététicienne nutritionniste

MENU \’
VEGETARIEN

MENU
POISSON

Entrée Macédoine

Cheévre chaud Tomates

ouns

Courgette feta

Accompagnement

Produit laitier

Dessert

T

Saucisse fumée Galette de légumes Merguez de boeuf Poisson frais
Lentilles Purée Semoule Pates
PAN
= '\
Fromage a tartiner
Flan caramel Fruits Fromage blanc Fruits

*sous réserve dapprovisionnement

MW%%&%&

La CaiE'lére
| Saiig=-Hfdladre |
Contact :

02.516152.28
rh.lacaillere@orange.fr

A SAVOIR

Toutes les viandes servies
au restaurant scolaire
sont d’origine France

4&

\VIAHDES
DE FRANCE|
—

menu végétarien

Y

nnnnn

plat provenant de
I'agriculture biologique

_é plat fait maison

- appellation d’origine
& -
protégée

produits locaux
péche durable

label rouge

/

X | oNn.
Vot B\ T AP



Menus congus en collaboration avec une diététicienne nutritionniste

Restauration municipale

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI
MENU
’ POISSON V:,@
Al
Entrée

Accompagnement

Produit laitier

Dessert

*sous réserve d’approvisionnement

A SAVOIR

Toutes les viandes servies
au restaurant scolaire

sont d’origine France
. Préfou Haricots verts Melon 4 ('
menu végétarien
. . ., lat provenant de
Poulet Paélla Poisson pané , . ) P ) )
I'agriculture biologique
A A
—= plat fait maison
Pates au pesto Purée appellatlonl d’orlglne
= protégée
\peak
ﬂ\‘;““‘;‘ﬁ produits locaux
Brie péche durable
label rouge
Pomme Yaourt w  Fruits /
s

La Caillere

Contact :

02.516152.28
rh.lacaillere@orange.fr



Restauration municipale *
4

Menus du ler av 5 juin 2026*

%
Menus congus en collaboration avec une diététicienne nutritionniste e %+ = :

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI -
M)%IEI/UB\{EG ETARIEN MENU ;@ Toutes les viandes servies
’ @.2)@ POISSON au restaurant scolaire
sont d’origine France
Entrée Haricots verts Carottes Courgettes feta Choux >t '
AB =

uuuuuuuuuuu
oooooooooo

menu végétarien

plat provenant de

Chorizo Ravioli légumes Nuggets Poisson
gu - &8 I'agriculture biologique
.
—_— —= plat fait maison
eeciieriacicico - Pommes de terre Petits pois Riz aprelaite ool
el protégée
w\‘;‘g‘\}“ produits locaux
Produit laitier Biche de chévre . péche durable
FRou!
\ 10chet

label rouge

Yaourt au lait de

Dessert N
chévre

Banane Glace Compote

La Caillere
2 on.

Contact : e
02.516152.28 /-’
rh.lacaillere@orange.fr




Restauration municipale

Menus du 8 av 12 juin 2026*

Menus congus en collaboration avec une diététicienne nutritionniste

MENU VEGETARIEN MENU
C\’ POISSON
Entrée Melon Betteraves Concombre Tomates

[

Dinde Semoule Jambon grillé Poisson
Accompagnement [QPi¥A Légumes Pates Purée
“mms A
rTLS gy |
Produit laitier Tomme

Dessert Flan caramel | Fruits  Fromage blanc miel Fruits
*sous réserve d’approvisionnement La Ca] I.lé re
/ /-
| Saiig=Hfiladre |
Contact :
02.615152.28

rh.lacaillere@orange.fr

A SAVOIR

Toutes les viandes servies
au restaurant scolaire
sont d’origine France

—

menu végétarien

~ plat provenant de
I'agriculture biologique

oooooooooo

_é plat fait maison

appellation d’origine
protégée

)
produits locaux
péche durable

label rouge




Restauration municipale

Menus du 15 av 19 juin 2026*

Menus congus en collaboration avec une diététicienne nutritionniste

A SAVOIR

MENU VEGETARIEN MENU Toutes les viandes servies
< | POISSON )
au restaurant scolaire

sont d’origine France

Entrée Carottes Melon Chévre chaud Rosette 4 [\

S \‘.../
o B
M menu végétarien

plat provenant de

Pates bolo Chili de lentilles Roti Poisson B - ) )
= Tlagriculture biologique
A A A

== plat fait maison

Accompagnement Riz Jardiniéres de Blé appellation d’origine
légumes protégée

produits locaux

Produit laitier Buche de chévre = péche durable
label rouge

Dessert Zﬁg‘l;:; au lait de Glace » Fromage blanc fruits__ | Fruits /

..........

*sous réserve d’approvisionnefent La Ca]gé re am.
\ | Saiig-Hfiladre |

Contact : e
N ’ 02.51.51.52.28 ﬂ F m—
ﬁ rh.lacaillere@orange.fr
0n

[ ———



Restauration municipale

Menus du 22 av 26 juin 2026*

Menus congus en collaboration avec une diététicienne nutritionniste

A SAVOIR

MENU VEGETARIEN MENU Toutes les viandes servies
< | POISSON )
au restaurant scolaire

sont d’origine France

Entrée Tomates Concombre Maquereaux Melon 4 '

\VIA"DES
B DE FRANCE|
AGRICUTTURE
BiotociauE

—

M menu végétarien

~ plat provenant de

Chipolatas Spaghetti Wok de porc Poisson pané
= B 2 2 =% lagriculture biologique
s
(i P t fait ma
= plat fait maison
Accompagnement [QPi¥A Pois chiche Carottes w | Pommes de terre ) el elerine
4B St protégée
- produits locaux
Produit laitier Tomme tomates péche durable
(TN
m\:‘“‘
label rouge
Dessert Fromage blanc vanille | Fruits Yaourt Fruits bio /

\\\\\

FRoNTS

La Caillere
22/ on.

Contact : e
02.516152.28 ’.’
rh.lacaillere@orange.fr

NS

*sous réserve dapprovisionnement



Restauration municipale

Menus du 29 juin av 3 juillet 2026*

Menus congus en collaboration avec une diététicienne hutritionniste

BONNES
‘ T VACANCES .

MARDI JEUDI VENDREDI

/ -
A SAVOIR
N
MENU VEGETARIEN MENU ;@ Toutes les viandes servies
@ POISSON )
au restaurant scolaire

sont d’origine France

Entrée Melon Salade composée Macédoine Tomates 4 '
\ VIANDES
=
M menu végétarien

plat provenant de

Paélla Jambon blanc Merguez de boeuf Thon B - o
=% lagriculture biologique
a N
= 1wl 8 8
A plat fait maison
Accompagnement Chévre chaud Semoule w | Pates pesto aprelaite ool
el protégée
O
Jul
w\‘;‘g‘\}“ produits locaux

Produit laitier péche durable

label rouge

Dessert Liégeois chocolat Fruits Cookies

...........

La Caigére
| Saiig=Hfilade |
Contact :

02.516152.28
rh.lacaillere@orange.fr

*sous réserve d’approvisionnement
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