
Commission cantine 20 mai 2025 

18h 

Présents : Jean-Pierre VALETTE -Vice Président ;  

– Élues :  Brigitte DELCASSE ; Marie-Laurence PUJOL ; Colette VERDOUX ; Noelle CASTEL 

(Mairie de Lizac) 

– Cuisine centrale : Gaëlle LARNAUDIE ; Julien DOMINGUEZ 

– Personnels des écoles : Cécile BERTIN ; Yolande BALDET ; Nathalie HAAS 

– Écoles : Coralie PLAN-CHAUDIEU ; Marie-pierre VALETTE 

– Représentants parents d’élèves : Cendrine JEAN 

– Représentants élèves : Noélie ASSIE ; Lison BONNET 

– Le LEC : Isabelle FONVIEILLE 

– Diététicienne : Murielle LAGARRIGUE 

Tour de table 

Point sur les menus : 

Bien dans l’ensemble : plus diversifiés depuis la dernière commission dont les desserts (très 

appréciés) 

Ste Marie : Frites trop sèches : problème liaison froide, frites au four – demande de poêlées 

de légumes – Moins de salade de concombre et plus de piémontaise et de macédoine – 

Repas à thèmes appréciés 

JB VER : c’est moins bon le premier jour de rentrée de vacances – Plus de crudités, de 

desserts (éclairs gâteaux au chocolat, gaufres) – Fruits pas toujours mûrs – Steaks hachés – 2 

Choix d’entrées : plutôt des duos (difficile de gérer les quantités) – Plus de variétés de yaourt 

– Repas sur le thème de la couleur a beaucoup plu – Nuggets -  

Quantités : bien pour les CM2 hors menus spécifiques (3 enfants) parce qu’ils ne peuvent 

pas se resservir (Lunel et JB VER) et plus de rotation 

Centre aéré : pique-nique : très bien – Possibilité de repas à thème pendant les vacances en 

fonction des animations : OK communiquer les thèmes à la cuisine. 

Repas à 1€ est maintenu. 

Pas de questions diverses. 

Fin de réunion : 18h40 

 


