CUISINE CENTRALE DE CHATELLERAULT

UMITE Di PRODUCTION CULINAIRE [UPC)

Lundi

Semaine du 10 novembre au 14 novembre 2025

Mercredi

Jeudi

Vendredi

+ Choux-fleurs vinaigrette
+ Sauté de boeuf bio sauce

moutarde @ ® @

« Pates bio artisanales ® @

Menu végétarien

e Carottes rapées @

 Galette de boulgour, pois
chiches, emmental

¢ Haricots verts

« Créme au chocolat bio @

e Soupe de chataignes
crécy (carottes)

e Dos de merlu sauce
colombo

« Panaché de céreales et de
légumes secs

* Fromage & * Fromage
« Fruit bio @ e Fruit bio @ @
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V.D.F Origine U.E H.V.E RUP Fermier Ecolabel péche durable

Vinaigrettes a base d'huile de tournesol bio et local. Pain local. Les plats peuvent contenir les allergénes suivants : céréales contenant du gluten, lupin, sésame, ceuf,
poissons, mollusques, crustaces, fruits a coque, arachide, soja, lait, céleri, moutarde, anhydride sulfureux ou sulfites (>10mg/kg)




