GUISINE CENTRALE DE CHATELLERAULI

UMITE DI PRODUCHION CULINAIRE [UPCI

Semaine du 03 novembre au 07 novembre 2025

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
Menu végétarien Menu Halloween
« Rillettes de poisson au 9 » Salade coleslaw
fromage frais + Betteraves vinaigrette * Dos de merlu sauce
» Saucisses de volaille » Omelette bio @ normande
knack @ « Pommes de terre sautées « Riz bio aux petits légumes
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« Créeme caramel au beurre
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Vinaigrettes a base dhuile de tournesol bio et local. Pain local. Les plats peuvent contenir les allergénes suivants : céréales contenant du gluten, lupin, sésame, ceuf,
poissons, mollusques, crustacés, fruits a coque, arachide, soja, lait, céleri, moutarde, anhydride sulfureux ou sulfites (>10mg/kg)



