CUISINE CENTRALE DE CHATELLERAULT

UMITE Df PRODUGHION CULINAIRE (UPG

Lundi Mardi

Semaine du 23 mars 2026 au 27 mars 2026

Mercredi

Jeudi

Vendredi

. Menu vegetarien
« Paté de campagne bio @ g

& » Salade de lentilles bio
vinaigrette o

» Galette végétarienne
sauce ketchup

» Haricots verts
» Petit suisse

e Cari de volaille et ses
petits légumes @

« Salade verte @
 Pizza a la bolognaise ®

» Yaourt aromatisé
« Gateau sec bio @

+ Soupe orientale (lentilles
corail, tomates, pois
chiches, oignons)

» Dés de colin sauce
hollandaise

* Duo pommes de terre,
céleri rave @

« Fruit bio @ @ * Fromage
¢ Coquillettes « Fruit ®
¢ Fromage
* Fruit

Légende :
@ & & ~
i = . @&
Produit bio Local Label rouge STG IGP AOP/ AOC
= ©
o T ® o & o 8
V.D.F Origine U.E H.V. RUP Fermier Ecolabel péche durable

Vinaigrettes a base dhuile de tournesol bio et local. Pain local. Les plats peuvent contenir les allergénes suivants : céréales contenant du gluten, lupin, sésame, ceuf,
poissons, mollusques, crustacés, fruits a coque, arachide, soja, lait, céleri, moutarde, anhydride sulfureux ou sulfites (>10mg/kg)




