GUISINE CENTRALE DE CHATELLERAULT

UMITE DF PROOUCTION CULINAIRE (UPG

Lundi

Mardi

Mercredi

Jeudi

Semaine du 02 novembre 2026 au 06 novembre 2026

Vendredi

« Rillettes de poisson au
fromage frais

* Saucisse de volaille knack

« Haricots blancs bio @

Menu végétarien

+ Salade de betteraves
vinaigrette

 Tortilla aux pommes de
terre

+ Salade verte @

 Salade d'endives
» Sauté de porc bio

normand @ ® @

* Beignets de salsifis

« Salade coleslaw (émincé
de chou blanc, carottes,
mayonnaise)

* Dos de cabillaud sauce
tomate

* Purée de pommes de
terre fraiches de 'UPC @

« Fromage
e Fruit 2 : « Fromage » Creme caramel au beurre
Fruit Pl
+ Brownies de 1'UPC salé d'Isigny ~ @ @
» Gateau sec bio @
Légende :
@ 2 - @
o Il o & Civ L x®
Produit bio Local Labe STG IGP AOP / AQC
o T ® o & o~ g
V.D.F Origine U.E H.V. RUP Fermier Ecolabel péche durable

Vinaigrettes a base d'huile de tournesol bio et local. Pain local. Les plats peuvent contenir les allergénes suivants : céréales contenant du gluten, lupin, sésame, ceuf,
poissons, mollusques, crustacés, fruits 4 coque, arachide, soja, lait, céleri, moutarde, anhydride sulfureux ou sulfites (>10mg/kg)




