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Pour le reste du groupe (C.S/C.M.2), direction le city ! Suite au bilan hebdomadaire fait
avec les enfants nous nous sommes rendus au city afin de profiter des structures et du
beau temps ! Les enfants ont été ravis ! Vous trouverez la recette des gaufres à la fin de

notre journal

Mercredi 4 mars 2026 : 

En avant pour une nouvelle période ! Nous partons pour des activités autour du thème du
printemps Et beaucoup d’activités en extérieur pour profiter du soleil !

Aujourd’hui les élèves de P.S/M. S s’installent en cuisine. 
Au menu pour le goûter de délicieuses gaufres ! Les enfants se sont régalés ! 



Les enfants GS / CP ont proposé des créations très colorées : des cerisiers en fleurs. A
l’aide de peinture de plusieurs roses et de coton-tige ils ont orné le tronc de l’arbre. Nous

les accompagnons dans leur processus de créativité en leur offrant la possibilité d’y
apporter leur touche personnelle. Ils ont souhaité reproduire un cerisier en fleurs géant
sur une grande affiche. Les fleurs sont symbolisées par leurs empreintes de main. Cette

affiche sera installée au pôle enfance afin d’y apporter une touche de saison.

Aujourd’hui chaque groupe s’est lancé dans une activité manuelle sur le thème du
printemps !

Les élèves de P.S et de M.S ont confectionné un tableau de saison : de jolies coccinelles
au milieu des hautes herbes. Les enfants aiment beaucoup manipuler les différents

supports proposés : ici de la colle et différentes formes de papiers colorés.
Le rendu est très sympa ! 

Mercredi 11 mars 2026 : 



Pour les plus grands un tableau de fleurs est également proposé. Sur un principe
similaire les enfants ont orné des tiges de lilas à l’aide de coton tige et de peinture de

différentes couleurs. Ils ont été minutieux et impliqués lors de cet atelier.

L’après-midi différents pôles d’activités ont été installés : des pixels, du dessin, des jeux
de société et des puzzles.



Mercredi 18 mars 2026 :
Aujourd’hui sortie au programme ! Tous les enfants sont partis, accompagnés des
animatrices au city de la commune. Une chasse au trésor nature et couleurs a été

organisée. Le but étant, par équipe, de retrouver des éléments de la nature de couleurs
définies au préalable. 

Une fois terminée les enfants ont profité de toutes les structures et du beau soleil. Ils
ont ensuite passé l’après-midi à l’extérieur à dessiner des affiches pour la décoration

du centre.



Mercredi 25 mars 2026 :
Ce mercredi une journée spéciale carnaval a été proposée aux enfants. Ils ont pu

profiter des différentes animations proposées vêtus de leurs plus beaux déguisements ! 

Au programme une activité cuisine (des gâteaux au yaourt ainsi que des marbrés dont
vous trouverez les recettes à la fin de journal), une activité bricolage avec la confection
de masques, un pôle coloriage et une animation sportive. Les enfants avaient le choix

entre chacune des activités avant d’aller profiter du soleil en fin de matinée.





A l’approche du week-end de Pâques une journée activité manuelle a été proposée aux
enfants autour de ce thème. Petits et grands ont donc eu le plaisir de concevoir des

décorations avec le lapin de Pâques. Les élèves de P.S/M. S ont créé une couronne avec
des œufs et un petit lapin. Ils ont aimé l’activité mais ils ont trouvé en revanche que c’était

un petit peu long. Ils ont tout de même été très impliqués.

Mercredi 1er avril 2026 :



 Les G.S/C. P ont, de leur côté, élaboré leur lapin à l’aide de peinture aux couleurs
printanières. Ils ont, autour de leur modèle dessiné au préalable, recouvert toute la

feuille grâce à un coton tige. Cet atelier allie découverte du pointillisme et motricité fine. 

Quant aux enfants de C.E/C.M ils se sont lancés sur la conception de lapins rigolos et
n’ont pas manqué d’imagination ! L’activité s’est faite en deux temps : ils ont commencé
par dessiner un lapin puis ils ont préparé le fond rayé en coloriant les bandes avec des

craies de couleur. Ils ont beaucoup apprécié le fait de changer support.



Mercredi 8 avril 2026 :
Pour ce dernier mercredi de la période les enfants ont profité du soleil ! Les élèves de

P.S/M.S/G. S ont composé un tableau fleuri. Ils ont commencé par peindre de
différents verts leur feuille puis les animateurs ont ensuite collé une fleur que les
enfants ont orné de papier crépon aux couleurs printanières. Une fois l’activité

terminée ils ont profité du beau temps et fait des jeux en extérieur. 

Les élémentaires ont de leur côté passé leur matinée au city parc de la commune. Ils
adorent profiter des structures et du terrain de basket. Après le déjeuner différentes
activités ont été installées dans la cour : dessin, bracelets, et craies pour l’extérieur.
Ils ont continué avec un goûter dehors avant de terminer la journée tranquillement.



recette
gaufres

50 cl de lait

2 pincées de sel 

400 g de farine 6 oeufs

60 G de sucres

40 G de beurre

Étapes de préparation
 ÉTAPE 1 :

ÉTAPE 3 :
Battre les blancs en neige avec une pincée de sel et les ajouter au

restant en remuant délicatement.

ÉTAPE 2 :
Délayer peu à peu le tout en y ajoutant le lait pour qu'il n'y ait pas de

grumeaux.

ÉTAPE 4 :
Cuire le tout dans un gaufrier légèrement

Mettre la farine dans un saladier, y ajouter le sucre, les jaunes
d'œufs et le beurre ramolli.



recette
cake marbrE au yaourt et

au chocolat

 

125g de
chocolat

1 pots de yaourt
Framboise

3 oeufs

3 pots de
farine 2 pots de sucre

1 sachet de
levure chimique

1/2 pot d'huile

1 sachets de
sucre vanillé

bON APPETIT !

1: Faire fondre le chocolat au bain-
marie.

2: Séparer votre préparation en
deux quantités identiques, et dans
l'une d'elle mettre le chocolat fondu.

3: Bien beurrer et mettre la farine
dans un moule à cake. Mettre une
couche de la préparation "nature",
ensuite mettre une couche de la
préparation au chocolat, et ainsi de
suite !

4: Mettre au four pendant 40 bonnes
minutes.

Pour réaliser la recette rien de plus facile suivre la liste des
ingrédients et les mettre dans cet ordre afin d'obtenir une pâte

bien lisse !
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