
SEMAINE 13

MOUSSE DE FOIE
ŒUFS

MAYONNAISE
BETTERAVES ROUGES

MAYONNAISE
SALADE-MAIS-GRUYERE

VINAIGRETTE
CELERI REMOULADE

TAJINE DE POULET BŒUF CAROTTE
PAUPIETTES DE VEAU 

ET SA SAUCE
POISSON PANE

RIZ A LA MEXICAINE(
riz,mais,h 

rouge,tomates,oignons)

SEMOULE
SALADE

VINAIGRETTE
PETITS POIS FINS GRATIN DE LEGUMES FROMAGE

YAOURT BIO FROMAGE ANNIVERSAIRES

ECLAIR AU CHOCOLAT FRUIT DE SAISON SALADE DE FRUITS

Menu végétarien

Fait maison ou cuisiné

23 MARS 2026 au 27 MARS 2026

LUNDI MARDI MERCREDI
(Loustics)

JEUDI VENDREDI
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Les menus peuvent varier selon les livraisons
Toutes nos sauces sont faites maison

1 Gluten - 2 Œuf - 3 Lait - 4 Arachide - 5 Fruit à coque - 6 Soja - 7 Sésame - 8 Lupin - 9 Sulfite - 10 Moutarde - 11 Céléri - 12 Mollusque - 13 Crustacé - Poisson
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