Q.

(Guy\ Menus du 2 au 8 mars 2026

BARBOTEU
RESTAURATION

Lundi Mardi Mercredi Jeudi
Entrée Carottes rapées 2 B_ettgraves T
vinaigrette
Tajine de boulettes | .  Fondantde  .g_ : o, .
.. i .. = = Saucisse : Poisson
Plat principal d'agneau et raisins poulet .. , - .
-m braisée S meuniére, citron
secs facon Osso
i . . Ravioli.
g 4ss°mme" ¢ d.e Lentilles sauce Haricots rouges . aviolls
s/porc, végétarien ~  légumes et pois |~ 0 B ~ braisé Croq veggie aux 3 fromages
chiches facon tajine SSO,BUCcCo [aises sauce créme
= = . =~ Mousseline de = . .
Accompagnement Semoule Pétes BIO . Petits pois
g3y brocolis BIO
Fromage / Laitage ullas i Emmental rapé Sl Vache qui rit BIO
a8 BIO AOP ()] a8
Dessert Purée de poire Donut sucré Fruit de saison Crépe nature
Menus établis sous réserve des contraintes d'approvisionnement

¥ _ Viande Francgaise il Produit en Occitanie

F

f..,/- Viande Francgaise ou UE T_/*&/ CEufs de France

—

« Pour consulter les allergénes,
scannez notre QR CODE ».




Q.

[Gury Menus du 9 au 15 mars 2026

RESTAURATION

Lundi (Sn;l:‘rsdétl)rlllavnec:tes ) Mercredi Vendredi
2 | Celtic green cheese cake = CEufs durs
Entrée Salade coleslaw % . (cake chévre épinard) sauce cocktail =
Steak haché .. : . : : om 2 -
Plat principal facon Bouchére _ . d‘: f_?l:n fache qe veau - Crousti fromage N Rosti burger
GUASCH au jus B sauce tartare au jus &
PP Steak végétal au Nuggets de blé S U . .
s/porc, végétarien ~ s saicodartare = sauce ~ Pain fromager
/ Napolitaine
Accompagnement N Purée Rostiside N Semoule N B,rOCOI'S Salade verte
pomme de terre béchamel @
Fromaae / Laitage " Goudaala "~ Petit suisse
9 9 coupe nature
Fruit de saison '?5 Crumble aux Fruit de saison ‘31\ COOl,“e. 2:0 aux
Dessert BIO p—— BIO Flan au caramel pépites de
& P & chocolat
Menus établis sous réserve des contraintes d'approvisionnement

{ait ) o ' _ _
mgf Lait collecté et transformé en France Agrlculture Biologique

Légumes de France @ Aide UE a destination des écoles é ,%; Appellation d’origine controlée

« Pour consulter les allergénes,
scannez notre QR CODE ».




Q.

[Gury Menus du 16 au 22 mars 2026

RESTAURATION

Lundi Mercredi Jeudi Vendredi
Soupe de
. - = . Nem aux
Entrée Taboulé légumes .
N léegumes
et crodtons
Plat principal Cordon bleu . E:s calope . Po:ss_c\:n Raviolis au beeuf ALl c{e veau -
végétale panée meuniére au jus
. . Mijoté de Raviolis aux 3 Galette bou'gour
s/porc, végétarien Croq veggie = . pois chiches
lentilles fromages
emmental
Accompaanement ~ Carofttes aux ~ Pommes de terre |= Riz pilaf = Sauce = Purée de
pag aromates boulangéres P Napolitaine py butternut BIO
. = Fromage blanc % Yaourtnature T° . . = .. £
Fromage / Laitage o BIO . BIO Emmental rapé = Vache qui rit BIO
. Croisillon
Purée de - . .
Dessert 21  Fruit de saison pomme
iy pommes BIO .
framboise
Menus établis sous réserve des contraintes d'approvisionnement

] . a {ait ) ») . . . .
~_ Faitmaison Péche MSC wonct - Lait collecté et transformé en France mAgnculture Biologique
\':;/ Légumes de France @ Aide UE a destination des écoles 1.3 @, Appellation d’origine controlée

« Pour consulter les allergénes,
scannez notre QR CODE ».




