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Agriculture biologique

Viande labellisée fr 53,077,002 CE

@ Péche durable

. Local - 53

Toutes nos commandes de viandes de beceuf, agneau, veau, porc et volaille sont née éleye
Si les livraisons étaient autres, nous le signalerions sur nos menus.

Riz, pates, semoule, blé,Haricot sec, lentilles sont issus de I'agriculture biologique
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