Du 14 Septembre au 18 Septembre 2026

Repas Allergénes présents

r—-———""77 T Riliettes I 1
: : Escalope de Dinde : Lait :
I Lundi | Petits Pois Carotte | |
I I Fromage bio A Lait I
e _ ! Nectarine _ _ _ _ _ 3§ ___ _ _________ |
| | Carottes rapées | Moutarde, Sulfite |
| | " Palette de Porc @ | |
I Mardi I Ratatouille bio I |
: : " Semoule au lait : Lait, Gluten :
e —_ d N S |
| | Coleslaw | Moutarde, Sulfite |
I I @ Goulash de beeuf paprika I I
: Mercredi : Pommes de Terre a I'anglaise : :
| | Fromage | Lait |
M |______§a£aﬂe_:”_'___ P |
Ir T Macédoine mayonnaise _: Moutarde, Sulfite }
I I Filet de poisson I Poisson I
| Jeudi | Brocolis vapeur | |
: : . Crumble aux fruits : Gluten, Lait :
S i Tomates B 1 Mouwrde, sulfite |
I I Riz cantonais végé I CEuf, Soja I
: Vendredi : Yaourt aux fruits : Lait :
| | | |
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@Vlande labellisée

@Péche durable
‘ Local

Toutes nos commandes de viandes de beeuf, veau, porc et volaille sont née élévée &

Si les livraisons étaient autres, nous le signalerions sur nos menus.
Riz, pates, semoule, blé,Haricot sec, lentilles sont issus de I'agriculture biologique
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