7

la cuisine

Menus S37 a S40 du 08 Septembre au 03 Octobre 2025

Primaire (Nz) 5 composants 40% BIO - Frasne

D'UZEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
08 Septembre 2025 09 Septembre 2025 10 Septembre 2025 11 Septembre 2025 12 Septembre 2025
. ) SALADE
CREPE AU FROMAGE TABOULE D'UZEL Wm"f@m MELON AUX PATES BIO
SALADE
STEAK HACHE = NUGGETS DE VOLAILLE DE TOMATES &£ SAUCISSES FILET DE HOKI
& KETCHUP TOULOUSAINES .
AU JUS HARICOTS VERTS BIO FACON ALA CREME
BROCOLIS PERSILLES GRATIN CAMPAGNARD CASSOULET COURGETTES &L
D'UZEL D'UZEL
FONDU CROCLAITBIO YAOURT FERMIER BIO AUX BUFS BLEUET DES PRAIRIES & &£ CAMEMBERT
RLIT D'ABRICOT =
COMPOTE sU co GOUDABIO DE CLERON
POMME FRAISE 7 PALET BRETON
. &
POMME BIO FLAN NAPPE BANANE BIO D'UZEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI \"_,c\j\é/oo/’-
15 Septembre 2025 16 Septembre 2025 17 Septembre 2025 18 Septembre 2025 aAdes S
<TG |6
g oOC™
CHOU-FLEUR WW\@QM PANACHE SALADE DE RIZ ———
EN SALADE BETTERAVES ROUGES BIO D'UZEL Vendredi
DE 19 Septembre 2025
CRUDITES ——e—

FILET DE POULET £&

OMELETTE BIO

POISSON PANE

ALATOMATE SAUCE CREME AUX HERBES CITRON Ceeur de Scarole
PUREE BIO JULIENNE DE LEGUMES RAVIOLIS EN GRATIN EPINARDS Saucisse de ?0'"*200 I6P &
AL'ECHALOTE SICLUES
EDAM BIO FRAIDOU MAMIROLLE Pommes V:P.B.li‘ D'UZEL. uaf
= Cancoillotte IGP i.
VELOUTE NATURE ANANAS AU SIROP 2 i) W
KIWI PRUNES Panna Cotta de Mamirolle i
ECLAIR CHOCOLAT a la Vanille 7
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
22 Septembre 2025 23 Septembre 2025 24 Septembre 2025 25 Septembre 2025 26 Septembre 2025
ROSETTE DE LYON \fi ) CAROTTES RAPEES D'UZEL
CHOU ROUGE D'UZEL & CORNICHON Meru egebanien VINAIGRETTE &
EN SALADE ) SALADE ITALIENNE
LENTILLES EN SALADE SAUTE DE BOEUF D'UZEL
FILET DE COLIN AUX CHAMPIGNONS
JAMBON GRILL AU JUS SAUCE PANE DE BLE VEGETARIEN JARDINIERE DE LEGUMES PENNES CARBONARA
PETITS POIS BIO AU BEURRE BLANC HARICOTS BEURRE A L'ECHALOTE & AU PERSIL D'UZEL
AL'ECHALOTE & PERSIL POMMES DE TERRE ” .
PERSILLES TOMME DE CHEVRE
CIBOULETTE . ¢ FONDU CARRE
FROMAGE BLANC NATURE RACLETTE & L DE CLERON
BIO FOUETTE P #= GATEAU D'ANNIVERSAIRE 3 N
DE LA MERE LOIK DE CLERON D'UZEL CRE'\\;'/ENDIELQ’:ERT
MADELEINE BIO SOMVE BIO AU FROMAGE BLANC "
POIRE DE MAMIROLLE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
29 Septembre 2025 30 Septembre 2025 01 Octobre 2025 02 Octobre 2025 03 Octobre 2025
MACEDOINE DE LEGUMES PIZZAD'UZEL 3
. , 4
Wam\@éﬁwwv MAYONNAISE SALADE OLIVIER SALADE PANACHEE AUX
. . Tl 4 FROMAGES
CELER'DR,EI\ZAEOLULADE 0k CHIPOLATAS & GSR /LbL:s agluDTi\éE/EU BLANQUETTE DE DINDE
DE FRANCHE COMTE ) RIZ GRATIN DE POISSON
AU JUS BROCOLIS [ &
CAPPELLETTIS 5 FROMAGES . . - . s
& ' 5 i
SAUCE TOMATE FRITES & KETCHUP PETITLOUIS COMTE DE CLERON & LEGUMES D'UZEL #&kK
. RONDELE BIO COMPOTE ‘ TOMME BIO &
YAOURT NATURE SUCRE cocDKETAlL POMME PECHE (&) DE CLERON
FROMAGE BLANC HVE
POMME BIO AUX FRUITS FRUITS PRUNES

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.

Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.
L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.

Edition du 20-08-2025

Nos produits, plus particulierement ceux issus de ’agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.

4= Produit . £. Légumes :},\Pétisserie mPéche & Viande Origine ) Nouvelle
+Q - local £ 8% Frais @ Maison &) durable ¥/ francaise / protégée recette




