7

la cuisine

Menus S41 a S44 du 6 Octobre au 31 Octobre 2025
Primaire (Nz) 5 composants 40% BIO - Villersexel

D'UZEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
06 Octobre 2025 07 Octobre 2025 08 Octobre 2025 09 Octobre 2025 10 Octobre 2025
1 J~a g i . .
CHOU ROUGE D'UZEL &£, Wm@mm SALADE ICEBERG MACEDOINE DE LEGUMES wm\@mm
EN SALADE CREPE
MAYONNAISE .
A AUX CHAMPIGNONS ' SALADEDE BLE
EMINCE DE BEUF PENNES D'UZEL A LA PROVENCALE
BRANDADE
AU JUS GALETTE DE BOULGOUR AU D
BATONNIERE DE LEGUMES A LA MEXICAINE POULET & CURRY POISSON TORTILLA AUX OIGNONS
AUX CAROTTES JAUNES HARICOTS VERTS RATATOUILLE & GNOCCHIS
PERSILLES MINI CABRETTE

FONDU CROCLAIT BIO
YAOURT FERMIER BIO

BIO

BLEUET DES PRAIRIES
DE CLERON & &%

CANCOILLOTTE IGP &%

GATEAU DE SEMOULE FRUITS ROUGES TARTED'UZEL =
COMPOTE DE POIRES BANANE BIO o
AU CARAMEL POMME BIO AUX POMMES
______________________________ === m e e e e e e e e e e e -
| LUNDI : MARDI I MERCREDI | JEUDI | VENDREDI
1 13 Octobre 2025 1 14 Octobre 2025 I 15 Octobre 2025 | 16 Octobre 2025 | 17 Octobre 2025
— 1 | 1 1
. 1 ;s .
8 « #/(t/}d&;ﬂ/: » : « [?/0 » 1 « ng,gfa/o/e/( » : « &/‘d}c},@ » : « ﬁd/{&—&#{tﬂ/&" »
n ! ! ' +af | Carottes rapées D'UZEL &k !
; Betteraves rouges : Taboulé D'UZEL : Chou blanc D'UZEL &£ I 3 l‘Oprange I Salade mixte
0 i ala Semoule BIO I en Salade | |
w ! : Dahl D'UZEL | Saumon l Pétes
— Currywurst I Croc Tofu provencale BIO ! . . 1 Sauce D'UZEL Beurre d‘Orange 1 N
pr Frites | Petits Pois BIO I aux Lentilles Corail ! Purée de Potiron ! a
< | 5 I'Echalote & Persil | Riz Basmati I . I laFranc-Comtoise
) fondelé BI0 ! a l'Echalote & Persi : d'accompagnement : Yaou;tl‘doerl;ll:;lrolle & :
v) | . . A A 4
< , Saint Paulin BIO , Croq emmental N cenee 1 Comte de Cleron &
i Orange | 1 ] ., == Gateaud‘Anniversairegy |
' I Poire BIO I Panna Cotta de Mamirolle &, D'UZEL " Pomme
e e oo o ________1i__JAlaFleurdOmanger 1 auCarottes 86 |
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
20 Octobre 2025 21 Octobre 2025 22 Octobre 2025 23 Octobre 2025 24 Octobre 2025
ORTEOENOL SRR nsaoer o Voden e
CORNICHON SALADE COLESLAW &
D'UZEL
FILET DE COLIN & JAAITI?(?HNAfgl'I'Lé BEUF BOURGUIGNON
PAUPIETTE DE DINDE SAUCE CITRON HARICOTS BEURRE QUENELLES POMMESVAPEUR::'Q&
SAUCE CHASSEUR GNOCCHIS BIO PERSILLES ‘ SAUCE AURORE D'UZEL
PETITS POIS CAROTTES JULIENNE DE LEGUMES
F ) AL'ECHALOTE EVRE &
) FOU!ETTE RACLETTE DE CLERON & TOMME DI-; CHEVRE <.
FROMAGE BLANC SUCRE DE LA MERE LOIK FONDU CARRE DE CLERON
CREPE AU SUCRE POIRE BIO POMME BIO FLAN PARISIEN ¢ ANANAS AU SIROP
D'UZEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
27 Octobre 2025 28 Octobre 2025 29 Octobre 2025 30 Octobre 2025 31 Octobre 2025
CELERI REMOULADE &£  MACEDOINE DE LEGUMES SALADE DE RIZ f]vfm\ga‘mm FEUILLETE
D'UZEL MAYONNAISE D'UZEL AU FROMAGE
SOUPE DE POTIRON
. -
RAVIOLIS STEAK HACHE 7% FILET DE POULET ™ COQUILLETTES BIO FILET DE HOKI
EN AU JUS A AUX AL'OSEILLE
GRATIN PUREE BIO LA BASQUAISE POIS & FEVES BIO BROCOLIS &l

Edition du 02-09-2025

YAOURT FERMIER BIO
FRAISE

CAMEMBERT BIO
PORTION

ORANGE MOUSSE CHOCOLAT

CAROTTES BIO PERSILLEES
PETIT LOUIS

BANANE BIO

PREPAILLOU BIO

COMPOTE
POMME ABRICOT
HVE

)

DELICE EMMENTAL

COOKIED'UZEL g
MENTHE CHOCO

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.
L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particuliérement ceux issus de 'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.

A Produit

. Légumes = Ptisserie
*Q - local

2885 frais & Maison

Péche

<& Viande
%) durable == frangaise
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piey &8

EU C5
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CERTIFICATION
ENVIRONNEMENTALE

Nouvelle
recette



