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01/06

Salade de pates au
pesto & aux courgettes

Poulet francais a I'italienne
Riz BIO
Banane des Antilles

08/06
Carottes & courgettes rapées
Sauté de dinde au paprika

Boulghour aux petits légumes

Yaourt au miel

15/06
Céleri-rave rémoulade

Sem. du

15/06

Escalope de dinde a la
sauce tomate

Riz BIO
Yaourt aux fruits

22/06

Carottes & betteraves

BIO rapées

Réti de dinde aux légumes
Riz BIO pilaf

Yaourt a la vanille

29/06
Carottes rapées & céleri-rave

Chipolatas mijotées a la
tomate et aux légumes
Pommes de terre au four
Banane BIO des Antilles

ON MANGE BIEN,
ON GRANDIT BIEN !

02/06

Carottes BIO rapées au mais

Gnocchis aux courgettes
au pesto

Pasteque

09/06

Taboulé au concombre
et a la tomate

Omelette au jambon
Pommes de terre vapeur
Abricots

16/06
Salade de lentilles vertes

Gratin de pates a la tomate,
courgettes et emmental

Nectarine

23/06

Salade de pates fagon Tex-Mex

Omelette au fromage
Pommes de terre vapeur
Ratatouille

Melon

30/06

Concombre a la créme légére
Pates BIO a la provencale
Emmental BIO rapé
Abricots

!,

~®

Pain BIO a chaque repas » Menus susceptibles d’étre ajustés selon Ies approvisionnements,

04/06
Salade de riz aux tomates

Bolognaise de dinde

Pates BIO
Yaourt aux fruits

11/06

Salade de pates au mais
Mijoté de 3 haricots
a la tomate

Riz BIO

Banane BIO des Antilles

18/06

Carottes rapées & pommes
Beeuf mijoté a la
provengale

Pommes de terre au four
Quartiers d'orange

25/06
Céléri-rave & carottes rapées

Sauté de porc aux légumes

Coquillettes BIO
Banane des Antilles

02/07

Concombre vinaigrette
Ragoiit de viande hachée
a la tomate

Coquillettes BIO
Emmental rapé

Gateau au yaourt

05/06
Salade verte

Tartiflette aux lardons

Fraises

12/06

Poisson pané,

sauce tartare

Pommes de terre vapeur

Petits pois, courgettes
au beurre de Savoie
Gateau au citron

19/06

Salade de tomates
et concombre

Gratin de poisson
aux courgettes
Pommes de terre vapeur

Gateau marbré

26/06

Concombre et mais,
vinaigrette douce

Poulet a la créme
et aux légumes

Riz BIO
Yaourt aux fruits

03/07
Carottes rapées & courgettes ripées

Poisson pané,
sauce tartare

Pommes de terre grenaille vapeur
Gateau au citron

1,00 8

la saison et les contraintes de service.



