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sous réserve de modifications
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© Nathalie travaille en partenariat avec des producteurs locaux
Les plats notés en gras sont élaborés sur place a partir de produits bruts

Produits Bio
Viande de boeuf d'origine francaise (VBF)
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Lundi 04 mai
Macédoine mayonnaise
Apé Taboulé
Carottes rapées Boeuf/carottes
Omelette Riz Emincé de dinde
Coquillette blé . Fromage Poélée forestiére
/pois chiche oy v o
. Banane aourt aromatisé
Emmental rapé
Compote Pique-nique CE2/CMI/CM2

Betteraves rouges Crépe fromage FERIE
PONT
Poisson pané Escalope de dinde viennoise
Torsade aux 3 légumes Lentille %\ C >< )
< muu>
Pomme Petits suisses \

Pigue-nique des GS-CP/CEI1-CE2

Lundi 18 mai
Salade de riz jb mais

Méli/mélo crudité Chou/mais/mimolette
Concombre a la créme
Saucisse de Toulouse
Haricots verts

Ravioli
Salade Nugget
Pomme de terre rissolée Croc fromage
Camembert Petit pois/carottes Creme vanille

Fraises au sucre
Pique-nique de tous les

Yaourt sucré
CE2.CMI1.CM2

Compote
Pique-nique CE1-CE2/CE2-CM1

CM2 visite college
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